


ANTIPASTI CALDI e FREDDI
Shrimp Cocktail

Zuppa di Clams

Zuppa di Mussels

Seafood Salad

Hot Antipasto

Bruschetta

Clams Casino

Insalata Capriciossa

Proscuitto e Melone

Sauteed Zucchini

Mixed Italian Salad

Fried Zucchini

Mozzarella Con Pepperoni Arrostiti

Caeser Salad

MINESTRONE del GIORNO
Minestrone Genovese

Pasta Fagioli alla Toscano
Tortellini in Brodo di Casa
Straciatella Romano

FARINACEI PASTO

Rigatoni alla Matriciana

Penne alla Panna (Cream Sauce)

Grenette al Pesto

Spaghetti Carbonara

Paglia e Fieno Con Rugola

Fettucine Filetto di Pomodoro

Fettucine di Casa alla Bolognese
(Risotto-alla Milanese)

Risotto con Frutti di Mare

Gnocchi di casa con Pesto

Fettucine Verdi con Funghi
(Bianea e Rossa)

Rigatoni Puttanesca

Pasta ai Quattro Formaggio

Penne con Sugo di Carne (Meatsauce)

Spaghetto con Marinara Fresca

12.00
11.00
8.00
14.00
14.00
7.50
12.50
12.00
8.50
6.50
8.50
6.50
10.00
8.00

7.00
7.00
7.00
6.00

11.00
11.00

11.50

11.50
11.00
12.00
14.00

17.00
12.50
11.50

11.00
13.00
11.50

8.50

Laura’s “Bistro

from the MEDITERRANEAN

Frittura Mista

Shrimp Francese

Shrimp in Garlic Sauce (Scampi)

Zuppa de Pesce Alla Genovese

Flounder Francese

Fried Filet of Sole

Shrimp sauteed in Roasted Peppers
(in a vermouth sauce) _

Shrimp alla Pescatora (Marinara)

Scungilli Marinara

Calamari Luciano

PESCE di LUSSO

Salmone in Garlic Sauce & Wine
or — Putanesca

Tuna Sweet & Sour alla Siciliana

ot — a Choice of one of the above Sauces
Halibut with fresh Herbs and Gatlic

CARNE - MEATS

Scallopine alla Marsala

Scallopine alla Francese

Chicken Scarpariello

Veal alla Pamigiana

Trippa Genovese

Veal con Proscuitto e Broccoli

Saltinbocca alla romano

Veal alla Sorrentino

Veal allo Pizzaaiola

Steak Pizaiola

Steak Contadina

Polpetle alla Parmigiana
(meatballs Parmigiana)

Deluxe Veal Chops

Pork Chops in Garlis Sauce

Lamb Chops in Wine and Garlic Sauce

Veal or chicken Piccata

32.00
18.50
18.00
22.00
14.00
14.00
18.50

18.50
18.00
16.50

18.50

19.00

19.00

17.00
17.00
14.50
17.00
14.00
18.50
18.50
18.50
17.00
18.50
18.50
11.50

24.00
14.00
22.00
17.00



FAMOUS LAURA SPECIALITA

Pastaala Sal 14.00

Rosetta’s Famous Homemade Ravioli 14.50
(Meat, Salmon, Cheese & Spinach and Pumpkin in the Fall)

Sal's Bocconcini of Veal Stuffed with Shrimps in Wine Sauce 18.50
Sal's Chicken in Cognac Sauce 17.00
Lasagna Bolognese 12.50
Proscuitto stuffed with Shrimps in Cream Sauce 18.50

Gamberi a Modo Mio (Shrimp my way) 18.50

INSALATE E VERDURE BEVANDE SOFFICI
Rugola with Oranges 7.00/14.00 San Pelligrino 3.00/4.50

(famous dressing by Rosetta) Sodas 2.00
Radicchio e Tomatoes 8.00 Expresso : 2.50
Brocolli Aglio Olio 6.50 Capppucino 4.00
Brocolli Di Rape 7.50 Café Romano 5.50
Zucchini Sauteed or Fried 6.50
Escarole Aglio Olio 6.50 BIRRE-BEERS

Perone 4.50

DOLCI, DESSERTS Bud & Bud Light 4.00
Tira Mi Su 7.00 Heineken 4.50
Coppa di Gelato 7.00 Corona 4.50
Zuppa Inglese 7.00 Amstel Light 4.50
Cheese Cake 7.00
Chocolate Mousse 7.00 VINO -WINE
Grandmothers Cake 7.00 Please ask your waiter for a wine
MacedcRia 7.00 option to compliment your meal.

Tartuffo 7.00




